DIE ERSTE SAHNE-BASIS



Beste Rohstoffe fiir hochsten Genuss.

Die besten Rohstoffe und ein hohes Qualitats-
bewusstsein sind die Grundlage fir QimiQ, die
weltweit einzigartige Sahne-Basis. Fiir die Her-
stellung der hochwertigen QimiQ-Produkte wird
ausschlieBlich frische Milch in hochster Qualitat
verwendet.

Das SalzburgerLand ist gepragt von einer einzig-
artigen Naturlandschaft. Engagierte Bauern und
Bduerinnen sorgen fiir eine nachhaltige Bewirt-

schaftung der Almen und Wiesen. So kommen die
Kihe in den Genuss von saftigen Wiesengrasern
und wirzigen Almkrautern. Diese Kiihe liefern
die frische Milch, die in unsere QimiQ-Produkte
flieBt. Die Leidenschaft fiirs Kochen und Backen,
jahrelange Erfahrung und herausragende Quali-
tat - das alles macht den Erfolg von QimiQ aus.

lhr QimiQ-Team

Qimi©. KOCHBUCHER

DIE MODERNE
KLASSISCHE KUCHE

EINFACH, SCHNELL &
LEICHT KOCHEN

KOCH LEICHTES AUS DER
DICHFIT

FRISCHE KUCHE -

SUSSEN KUCHE NATURLICH & LEICHT

QimiQ Kochbuch Nr. 1 QimiQ Kochbuch Nr. 2

Bestellen Sie einfach unter der
kostenlosen Hotline 0800 022 0800
oder auf www.QimiQ.com

QimiQ Kochbuch Nr. 4

BE;TELLEN

€ 990

per Kochbuch
exkl. Versand

QimiQ Kochbuch Nr. 5 QimiQ Kochbuch Nr. 7

Melden Sie sich noch gleich
heute auf www.QimiQ.com
zum Rezept-Newsletter an!

€  Lustan Kochen Frende am Gonws.



BIS ZU

58%
WENIGER EINFACH
FETT

SCHNELL

AUS
100% Y ECHTER
GELING- HEIMISCHER
SICHER SAHNE

Der QimiQ-Chef empfiehlt:

Wie verwende ich QimiQ Whip?

Packung ganz aufschneiden.

) )
élkm/ (j‘&f@&(’x{l(ﬂg(’ﬂlﬁ Kaltes QimiQ Whip mit einem Mixer
oder einer Riihrmaschine leicht
Mit Gelinggarantie. Die weltweit einzigar- aufschlagen.
tige Sahne-Basis zum Aufschlagen macht a

das Zubereiten von Desserts einfach und
unkompliziert. QimiQ Whip Natur be-
steht aus Osterreichischer Sahne mit 19 %
Fett und hochwertiger Speisegelatine.
Kein Ausflocken, kein Uberschlagen, ganz
einfach perfekte Konsistenz.

Gewlinschte Zutaten dazugeben
und bis zum gewiinschten Volumen
aufschlagen (Achten Sie darauf, dass

auch die Masse am Kesselboden
erreicht wird).

Haltbarkeit

Echte Sahne - beste Qualitat . o R )
. QimiQ Whip ist ungedéffnet mindestens
Ersetzt Gelatine 12 Monate bei Zimmertemperatur
Bis zu dreifaches haltbar. Gedffnetes QimiQ Whip ist im
Aufschlagvolumen Kiihlschrank 3 bis 4 Tage haltbar.

Nicht tiberschlagbar

Alokohl- und siurestabil m

Glutenfrei . )
. : Cremen, Mousses, Fiillungen, Eclairs
Zeit- und Kostenersparnis Tartelettes, pikant und siiR.
- - Wo bekomme ich QimiQ Whip?
e -] A D TraT
Qimid .- Lm - Qimil - Bestellen Sie einfach unter der
- B - A - kostenlosen Hotline 0800 022 0800
=~ - ?'“ z i oder auf www.QimiQ.com
A =
z ;. 1
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QimiQ WHIP
VORTEILE

« Cremiger Genuss bei
weniger Fett

- Gelingsicheres echtes
Sahneprodukt, nicht
Uberschlagbar

« Keine Eier notwendig

O 8
10 Min.

ZUBEREITUNGSZEIT €

Creme mit frisch
geriebener

Orangenschale
verfeinern.

SCHWIERIGKEITSGRAD

Anstelle von
Loffelbiskuits konnen
auch Biskuitboden
verwendet werden.

TIRAMISU

ZUTATEN FUR 6 PORTIONEN
250g QimiQ Whip, gekiihlt
150g Mascarpone

100 ml Sahne 36% Fett
100g Zucker
1Pkg Vanillezucker
2EL Amaretto

ZUBEREITUNG

20
200 ml

1EL
1EL

1. Kaltes QimiQ Whip leicht aufschlagen.
2. Mascarpone, Sahne, Zucker, Vanillezucker und Amaretto dazugeben
und bis zum gewtinschten Volumen aufschlagen.

3. Den Boden einer Schiissel mit Biskotten

auslegen. Lauwarmen Espresso mit Zucker

Biskotten/Loffelbiskuits

Espresso Kaffee,
lauwarm

Zucker
Amaretto

Kakaopulver,
zum Bestduben

und Amaretto mischen und die Halfte Gber die

Biskotten schiitten. Biskotten mit einem Teil
der Creme bedecken. So weiterarbeiten bis
die Creme und die Biskotten verbraucht sind.

Oberste Schicht mit Creme abschlieBen.

4. Mindestens 4 Stunden kiihlen. Vor dem
Servieren mit Kakaopulver bestreuen.

O  Lubtan Kochen Foende am Gons.

Qimi©.
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DUNKLES SCHOKOLADEMOUSSE Qimiq P

« Cremiger Genuss bei

ZUTATEN FUR 6 PORTIONEN weniger Fett
250g QimiQ Whip, gekihlt - Gelingsicheres echtes
80ml Milch Sahneprodukt, nicht
509 Zucker Uiberschlagbar
170g Dunkle Schokolade 40-60 % Kakao, geschmolzen « Keine Gelantine
notwendig
ZUBEREITUNG Fory
1. Kaltes QimiQ Whip leicht aufschlagen. e Q
2. Milch und Zucker dazugeben und bis zum Qimi. —O

'I O Mln. SCHWIERIGKSGRAD

gewiinschten Volumen aufschlagen. oL eicht

3. Geschmolzene Schokolade

i
if]]
e e 7 ORI

unterziehen. 2 2
4. Abfillen und mindestens z & GJW
4 Stunden kihlen. LS
Amaretto

harmoniert perfekt
mit Schokolade.
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QimiQ WHIP
VORTEILE

- Cremiger Genuss bei
weniger Fett

« Gelingsicheres echtes
Sahneprodukt, nicht
Uiberschlagbar

« Keine Gelantine

notwendig
1 O Mln SCHWIERIGKEIYSGRAD
ZUBEREITUNGSZEIT eicht

Himbeeren mit

Puderzucker
bestreuen.

Vanillecreme mit
einem Schuss
Eierlikor verfeinern.

O  Luban Fochen Freade an Gens.

STRUDELTEIGTORTCHEN MIT
VANILLECREME UND HIMBEEREN

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN

120g Tante Fanny frischer gezogener Strudelteig, 1 Packung
250g QimiQ Whip Vanille, gekihlt
100g Himbeeren

ZUBEREITUNG

1. Strudelteigblatter in rechteckige Stlicke
schneiden und laut Verpackungsangabe
backen.

2. Kaltes QimiQ Whip Vanille bis zum gewtinsch-
ten Volumen aufschlagen.

3. Die ausgekiihlten Strudelteigblatter mit der
aufgeschlagenen Vanillecreme zusammen- e —
setzen und mit Himbeeren dekorieren.
Mindestens 4 Stunden kiihlen.




q—

VANILLECREME Qimiq k7
MIT ERDBEEREN JALE

- Cremiger Genuss bei

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN weniger Fett

- Gelingsicheres echtes
Sahneprodukt, nicht
Uiberschlagbar

250g QimiQ Whip Vanille, gekiihlt
2509 Erdbeeren, geschnitten

« Einfache und schnelle
Zubereitung

ZUBEREITUNG

1. Kaltes QimiQ Whip Vanille bis zum —]
gewdlinschten Volumen aufschlagen. mmio = Q

2. Creme abwechselnd mit den Erdbeeren - @ Gi
in Glaser fullen. Mindestens 4 Stunden — A B 10 Min. “"W"“'“""““"“’
kuhlen = ZUBEREITUNGSZEIT

Jiop

Mit frischen Beeren
dekorieren.
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QimiQ

« Cremiger Genuss bei
weniger Fett

» Gelingsicheres echtes
Sahneprodukt, nicht
Uberschlagbar

« Einfache und schnelle
Zubereitung

+ Alle Zutaten in einem
Kessel aufschlagbar

O &

10 Min.

ZUBEREITUNGSZEIT e' t

Waffeln mit

Schokoladenraspeln
dekorieren.

SCHWIERIGKEITSGRAD

Mit frischen Friichten
servieren.

0O &

10 Min.

ZUBEREITUNGSZEIT el

SCHWIERIGKEITSGRAD

Schokolade Mousse
mit frischer Minze
servieren und mit

Kokoslikor
aromatisieren.

\ =

'%‘.,l

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN ZUBEREITUNG

4 stiick Waffeln 1. Kaltes QimiQ Whip Schoko-
. lade bis zum gewiinschten
FUR DIE CREME Volumen aufschlagen und
250g  QimiQWhip Schokolade, auf die Waffeln dressieren.
gekiihlt
T
. - ....F“
ZUTATEN FUR 6 PORTIONEN - _ﬂgl"r .
250g QimiQ Whip Schokolade, gekiihlt ’J- [
1259 Mascarpone - #
509 Zucker g
100g Bananen : “'f-
- Y
ZUBEREITUNG - o
—

1. Kaltes QimiQ Whip Schokolade leicht
aufschlagen.

2. Zutaten dazugeben und bis zum
gewiinschten Volumen aufschlagen.

3. Creme in Glaser einfillen. Kiihlen.

www.Qimi©.com




